MERCURE

HOTELS

ORLEANS PORTES DE SOLOGNE

BANQUETS, HEBERGEMENTS & MARIAGES




Un cadre exceptionnel

A1h30 de Paris et trés facile d'acces, I'hotel
Mercure Orléans Portes de Sologne*** vous fait
bénéficier de sa proximité avec la ville

d'Orléans et la Sologne.

Le temps d'un événement, évadez vous et venez
profiter d'une décoration unique reprenant
l'esprit d'une parenthése végétale.

Notre Brasserie Q ofm}éM

Dans une atmosphére douce et lumineuse, nous
vous ferons découvrir une cuisine savoureuse
faite maison élaborée a partir de produits frais,
régionaux et de saison.

Notre Bar te %’me

Le lounge bar Le Green est installé au coeur
de I'nétel avec un espace pensé "comme a la
maison".

Une carte de cocktails "les créations Mercure"
VOUS y sera proposée.

Nos partenaires

Situés sur le domaine de Limere, le Centre
de Balnéothérapie Spa et bien-étre les

Balnéades et le Golf de Limeére pourront
compléter agréablement votre séjour.
Prestations sur demande

Destination

Explorez la ville d'Orléans, capitale de la région
Centre-Val de Loire. Située sur les rives de la
Loire, a une 1h30 de Paris, la cité Johannique est
riche d'un patrimoine historique qui en fait toute
sa renommeée. Vous y découvrirez ses nombreux
atouts et ses multiples facettes : la cathédrale
Sainte Croix, I'nétel Groslot, la maison de Jeanne
d'Arc, son centre historigue, ses bords de Loire,
ses parcs et jardins...

Ecrivez votre histoire a Orléans...


https://www.les-balneades.fr/
https://gaiaconcept-centre.fr/golf-de-limere/

Déjeuner & Diner de famille

¢ Restauration sur place dans un espace
semi-privatisé

o Sélection de différents menus,
pour tous les budgets

o Buffet a théme (a partir de 30 personnes)

Hébergement groupe

¢ Hébergement en chambre simple, double,

twin et triple
o Petit-déjeuner compris
e Possibilité de restauration sur place

Apéritif & Cocktail

Apéritif au choix avec 3 amuse bouches par
personne

Restauration dans un espace semi-privatisé
Cocktails déjeunatoire ou dinatoire
Sélection par notre Chef de bouchées
froides, chaudes, salées et sucrées
Animations culinaires possibles

j& Evénement sur-mesure

Nous nous adaptons a vos besoins

Mariage

Vin d'honneur

Salle de réception privative

Repas de mariage sur mesure

Prestations complémentaires : décoration,
Dj, animations, ...

Une chambre offerte pour les mariés




Le Hall de I'Espace
Conférence

Profitez du hall de l'espace conférence pour
accueillir vos invités.

Dans une décoration inspirée de la'nature,
VOUS apprécierez un instant de détente
durant votre séjour.

Avec une surface de plus de 220m?, le hall
sera également l'espace idéal pour
|'organisation de vos cocktails, apéritifs,

pauses gourmandes

Location de salons pour tous
VOs événements jusqu'a 450 personnes

Notre hotel vous propose la location de salons privatifs pour toutes vos occasions !
Mariage, soirée de gala, soirée musicale et/ou dansante, a théme...
Tout est possible grace a nos espaces modulables qui s'adapteront a vos besoins
et a votre événement.

Salon Monet - 220m?2

= .~ Salon Cézanne - 440m2
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Vin d'Ho-nneur '

Amuse bouches
Animations culinaires (sur
demande)

Vue imprenable sur le Golf
international de Limére

Salon privatisé

Salon climatisé

Mise en place de la salle selon
vos envies - mobiliers inclus
Décoration (sur demande)
Piste de danse (sur demande)

Pour faciliter 'organisation de
votre mariage et vous offrir un
moment d'exception, nous vous
proposons une formule clé en
main incluant
des prestations sur-mesure.

Nous vous suggérons toute une
palette d'options et une sélection
de prestataires afin de rendre ce

Prestataires
Menu sur-mesure et élaboré par Sélection de prestataires :
notre Chef e Animations....
Cuisine a base de produits frais « Décorateur
et maison e Dj
Différentes formules « Photographe
Piece montée ou wedding cake .o ..

Repas test quelques semaines
avant le jour J



Pour tous vos événements, nous
VOUS Proposons un service de
restauration varié selon vos envies
et votre budget.

Notre Chef vous propose une
cuisine maison a base de produits
frais et locaux.

Service a l'assiette, buffet, cocktail...
Choisissez votre formule !

P

Menus 2 ou‘3-plats

o Des menus qui s'adaptent a e A partir de 30 personnes o Cocktail déjeunatoire et/ou o |déales pour accompagner vos
votre événement « Buffet froid et/ou chaud dinatoire apéritifs et vos cocktails

o Service 3 l'assiette et/ou plats a e Choix des plats et o Sélection de piéces salées- ¢ Ambiance conviviale et animée
partager pour plus convivialité accompagnements sucrées, chaudes-froides par par la présence de nos Chefs

« Forfait softs (eaux, café/thé) et « Forfait softs (eaux, café/thé) et notre Chef e Plusieurs animations au choix
vins inclus vins inclus o Forfait softs (eaux, café/thé) et

vins inclus



Petit-déjeuner

Buffet américain

Room service sur demande

De 6h30 a 10h du lundi au
vendredi (jusqu'a 11h le samedi,
dimanche et jours fériés)

Ambiance douce et
chaleureuse

Cuisine a base de produits
frais, régionaux et de saison
Terrasse extérieure

Espace semi-privatif

Le temps d'une pause ou
autour d'un verre, profitez d'une
ambiance cosy et chaleureuse
dans les différents espaces de
notre hotel.

Notre brasserie moderne
O Deux Sens vous offre un
accueil convivial ainsi qu'une
vue imprenable sur le 18eme
trou du Golf de Limeére.
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e Espace chaleureux et
accueillant

¢ Une carte de cocktails uniques
et maisons

e Ouverture du bar jusqu'a 23h



Chambre Double
classique

87 chambres classiques
1lit double (160x200)
Plateau de courtoisie
Superficie 18m?2

Chambre Twin
classique

51 chambres modulables
en twin

2 lits jumeaux (90 x 200)
Plateau de courtoisie
Superficie 18m?2

Prolongez votre séjour avec nos
114 chambres, idéales pour des
séminaires résidentiels ou
soirée étapes.

Nos chambres disposent
d'une literie haut de gamme
exclusive Mercure, dans un
décor unique et délicat au style
solognot chic et raffiné.

Chambre Familiale Chambre Privilege
4 chambres, jusqu'a 6 personnes . 13.chambres privileges

1lit double (160x200) * 1lit double (160x200)
Canapé convertible double o Plateau de courtoisie &
Accessible PMR machine a café Nespresso
Plateau de courtoisie o Balcon

Superficie de 26m? e Superficie de 26m?

Q@ Prestations complémentaires auprés de la réception : room service, produits d'accueil, pressing....
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MERCURE Hotel Mercure
HoTELS Orléans Portes de Sologne

ORLEANS PORTES DE SOLOGNE

200 allée des Quatre Vents - 45160 Orléans-Ardon
02 38 49 99 99 - hbifO@accor.com

Orléans, une ville facile d'acces

& En train:
Gare SNCF d'Orléans Centre a 1lkms/ 15 minutes (1h de Paris-Austerlitz)

M= En voiture :
A71 sortie "Orléans-Toulouse-Clermont-Ferrand" a 10 minutes

A10 sortie "Paris-Tours-Nantes-Bordeaux" a 10 minutes.

Sy~ Par avion:
Paris-Orly a 134kms (1h30), Paris-Charles-de-Gaulle a 166kms (2h)

Salnt-Denis

(11

Sai

rotel Mercure Orleans
PortEs de Solagne

Pated palginle e aur [


https://all.accor.com/hotel/B1F0/index.fr.shtml
https://all.accor.com/hotel/B1F0/index.fr.shtml
https://all.accor.com/hotel/B1F0/index.fr.shtml
https://all.accor.com/hotel/B1F0/index.fr.shtml
https://all.accor.com/hotel/B1F0/index.fr.shtml

OUEST HOTEL

GROUP

Découvrez les 13 destinations
de OUEST HOTEL GROUP

Julien LEVIEUX

Attaché Commercial - Responsable groupes Loisirs
et Mariages

Tel.: +33 (0)2 38 49 99 98 | Mail : hb1fO-sbl@accor.com

Laétitia PARISOT

Apprentie Service Commercial - Evénementiel

Tel.: +33 (0)2 38 49 99 20 | Mail : hb1fO-sb3@accor.com

Pour plus d'informations et connaitre nos actualités,

SUiVeZ-Nous SUr NOSs réseaux sociaux

f ICin

QUEST HOTEL

Clest sé‘ar patron,

d
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e ch‘[e un séminaire
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https://ouesthotelgroup.com/
https://www.instagram.com/mercure_orleansportesdesologne/?hl=fr
https://www.facebook.com/mercureorleansportesdesologne/
https://fr.linkedin.com/company/mercure-orl%C3%A9ans-portes-de-sologne
https://ouesthotelgroup.com/
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